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Пояснительная записка.

Рабочая программа разработана в соответствии с требованиями Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образовании на основе авторской программы по Технологии   А. Т. Тищенко, Н. В. Синица 5-8 классы,  Издательский центр «Вентана-Граф», 2012 год.

Цели обучения:

• формирование представлений о составляющих техносферы, о современном производствеи о распространенных в нем технологиях;

• освоение технологического подхода как универсального алгоритма преобразующей и созидательной деятельности;

• овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов, безопасными приемами труда;

• развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

• воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;

• получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

Задачи обучения:

• освоение технологических знаний, основ культуры созидательного труда, представлений о технологической культуре на основе включения учащихся в разнообразные виды трудовой деятельности по созданию личностно или общественно значимых изделий;

• освоение компетенций (учебно-познавательной, коммуникативной, рефлексивной, личностного саморазвития, информационно-технологической, ценностно-смысловой, проектно-исследовательской).

Нормативная основа программы.

· Приказ Министерства образования РФ от 05 марта 2004 года №1089 «Об утверждении федерального компонента государственных образовательных стандартов начального, основного общего и среднего (полного) образования»

· Учебник. Технология ведения дома: 5, 6 класс: учебник для учащихся общеобразовательных учреждений /Н.В.Синица, В.Д.Симоненко - М.: Вентана – Граф. 
· Авторская программа по предмету «Технология» для учащихся  5-8 классы А.Т. Тищенко, Н.В. Синица. — М.: Вентана-Граф, 2012.

· Рабочая программа Технология. Технология ведения дома к УМК Н.В.Синицы, В.Д.Симоненко 5-8 классы  М.:Вентана-Граф 
· Учебный план школы на 2016-2017учебный год .
· Годовой календарный график на 2016-2017учебный год.
В авторскую программу были внесены следующие изменения : 
            5класс – в раздел  Оформление интерьера было добавлено 3 часа, в раздел Создание изделий из текстильных материалов добавлено 6 часов, в раздел Художественные ремесла добавлено 10 часов. 
Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, энергии, информации, объектов природной и социальной среды. 

 Выбор направления обучения учащихся не должен проводиться по половому признаку, а должен исходить из образовательных потребностей и интересов учащихся.

 Независимо от вида изучаемых технологий содержанием примерной программы предусматривается освоение материала по следующим сквозным образовательным линиям:

 • технологическая культура производства;

 • распространенные технологии современного производства;

 • культура, эргономика и эстетика труда;

 • получение, обработка, хранение и использование технической и технологической информации;

 • основы черчения, графики, дизайна;

 • элементы домашней и прикладной экономики;

 • знакомство с миром профессий, выбор учащимися жизненных, профессиональных планов;

 • методы технической, творческой, проектной деятельности;

 • история, перспективы и социальные последствия развития технологии и техники.

 В процессе обучения технологии учащиеся познакомятся:

 • с предметами потребления, потребительной стоимостью продукта труда, материальным изделием или нематериальной услугой, дизайном, проектом, конструкцией;

 • с механизацией труда и автоматизацией производства; технологической культурой производства;

 • с информационными технологиями в производстве и сфере услуг; перспективными технологиями;

 • с функциональными и стоимостными характеристиками предметов труда и технологий; себестоимостью продукции; экономией сырья, энергии, труда;

 • с производительностью труда; реализацией продукции;

 • с рекламой, ценой, налогом, доходом и прибылью; предпринимательской деятельностью; бюджетом семьи;

 • с экологичностью технологий производства;

 • с экологическими требованиями к технологиям производства (безотходные технологии, утилизация и рациональное использование отходов; социальные последствия применения технологий);

 • с понятием о научной организации труда, средствах и методах обеспечения безопасности труда; культурой труда; технологической дисциплиной; этикой общения на производстве;

 овладеют:

 • навыками созидательной, преобразующей, творческой  деятельности;

 • навыками чтения и составления технической и технологической документации, измерения параметров технологического процесса и продукта труда, выбора, моделирования, конструирования, 

 проектирования объекта труда и технологии с использованием компьютера;

 • основными методами и средствами преобразования и использования материалов, энергии и информации, объектов социальной и природной среды;

 • умением распознавать и оценивать свойства конструкционных и природных поделочных материалов;

 • умением ориентироваться в назначении, применении ручных инструментов и приспособлений;

 • навыками подготовки, организации и планирования трудовой деятельности на рабочем месте; соблюдения культуры труда;

 • навыками организации рабочего места.

На изучение предмета отводится 2 час  в неделю в 5-7 классах  итого 68 часа  за учебный год, 1 час в неделю в 8 классе  итого 34 часа в год.  Предусмотрены практические работы и творческие проекты по каждому разделу.

Особенности организации учебного процесса по предмету: используемые формы, методы, средства обучения.

           Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. Приоритетными методами являются упражнения, учебно-практические, творческие и проектные работы. Творческие проекты по программе выполняются после каждого раздела. При организации творческой проектной деятельности необходимо акцентировать внимание на потребительском назначении того изделия, которое они выдвигают в качестве творческой идеи. Широкий набор видов деятельности и материалов для работы позволяет не только расширить политехнический кругозор учащихся, но позволяет каждому раскрыть свои индивидуальные способности, найти свой материал и свою технику, что, безусловно, оказывает благотворное влияние на обучение, способствует осознанному выбору профессии.

Формы обучения:


фронтальная (общеклассная)


групповая (в том числе и работа в парах)


индивидуальная

 Традиционные методы обучения:

1. Словесные методы; рассказ, объяснение, беседа, работа с учебником.

2. Наглядные методы: наблюдение, работа с наглядными пособиями, презентациями.

3. Практические методы: устные и письменные упражнения, графические работы.

          Активные методы обучения: проблемные ситуации, обучение через деятельность, групповая и парная работа, деловые игры, метод проектов, метод исследовательского изучения, игровое проектирование и другие.

         Средства обучения: 


для учащихся: учебники, рабочие тетради, демонстрационные таблицы, раздаточный материал (карточки, тесты и др.), мультимедийные дидактические средства;


для учителя: книги, методические рекомендации, поурочное планирование, компьютер (Интернет).

Используемый учебно-методический комплект.

          В соответствии с образовательной программой школы использован следующий учебно-методический комплект:


Технология. Технология ведения дома: 5,6,7,8 классы. Учебник для учащихся образовательных организаций \ Синица Н.В., Симоненко В.Д. – М.: «Вентана –Граф». 
Содержание учебного предмета и тематическое планирование.
                                                            5 класс

    Проектная деятельность  (1 ч)

 Основные теоретические сведения

            Понятие о проектной деятельности, творческих проектах, этапах их подготовки и реализации.

           Практические работы

           Выполнение эскизов проектов.

    Оформление интерьера  (6 ч)

Основные теоретические сведения 

Краткие сведения из истории архитектуры и интерьера. Интерьер жилых помещений и их комфортность. Современные стили в интерьере. Рациональное размещение оборудования кухни и уход за ним. Создание интерьера кухни с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно-гигиенических требований. Разделение кухни на зону для приготовления пищи и зону столовой. Отделка интерьера произведениями декоративно-прикладного искусства. Декоративное украшение кухни изделиями собственного изготовления. Размещение оборудования на кухне.

Творческий проект ≪Кухня моей мечты≫. Этапы проектирования, цель и задачи проектной деятельности.

Практические работы

Творческий проект ≪Кухня моей мечты≫. Выполнение эскиза интерьера кухни. Защита проекта.

Кулинария  (14 ч)

Санитария и гигиена (1 ч)

Основные теоретические сведения

Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Санитарно-гигиенические требования к лицам, приготовляющим пищу, к приготовлению пищи, к хранению продуктов и готовых блюд. Правила мытья посуды. Безопасные приемы работы на кухне.

Практические работы

Приведение помещения кухни в соответствие с требованиями санитарии и гигиены. Проведение сухой и влажной уборки. Рациональное размещение инструментов на рабочих местах. Безопасные приемы работы с оборудованием, инструментами, горячими жидкостями. Освоение способов применения различных моющих и чистящих средств. Оказание первой помощи при ожогах, порезах и других травмах.

Здоровое питание (1ч)

Основные теоретические сведения

Понятие о процессе пищеварения. Общие сведения о питательных веществах и витаминах. Содержание витаминов в пищевых продуктах. Пищевая пирамида. Первая помощь при пищевых отравлениях.

Практические работы

Работа с таблицами по составу и количеству витаминов в различных продуктах. Работа с пищевой пирамидой.

Технология приготовления пищи (10 ч)

Бутерброды, горячие напитки

Основные теоретические сведения

Продукты, используемые для приготовления бутербродов. Виды бутербродов. Технология приготовления бутербродов. Способы оформления открытых бутербродов. Требования к качеству бутербродов. Условия и сроки хранения бутербродов. Виды горячих напитков. Способы заваривания кофе, какао, чая и трав.

Практические работы

Составление технологических карт приготовления бутербродов. Выполнение эскизов художественного оформления бутербродов. Нарезка продуктов. Подбор ножей и разделочных досок. Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку.

Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий

Основные теоретические сведения

Виды круп, бобовых и макаронных изделий. Правила варки крупяных рассыпных, вязких и жидких каш, макаронных изделий. Технология приготовления блюд из бобовых, обеспечивающая сохранение в них витаминов группы B. Причины увеличения веса и объема при варке.

Практические работы

Подготовка к варке круп, бобовых и макаронных изделий; приготовление блюда. Определение необходимого количества жидкости при варке каш различной консистенции и гарниров из крупы, бобовых и макаронных изделий. Чтение маркировки, штриховых кодов на упаковке.

Блюда из овощей

Основные теоретические сведения

Виды овощей, содержание в них минеральных веществ, белков, жиров, углеводов, витаминов. Методы определения качества овощей, содержание нитратов. Назначение, виды и технология механической и тепловой кулинарной обработки овощей. Виды салатов. Изменение содержания витаминов и минеральных веществ в зависимости от условий кулинарной обработки.

Практические работы

Современные инструменты и приспособления для механической обработки и нарезки овощей. Фигурная нарезка овощей для художественного оформления салатов. Выполнение эскизов оформления салатов для различной формы салатниц: круглой, овальной, квадратной. Приготовление блюд из сырых и вареных овощей. Жаренье овощей и определение их готовности.

Блюда из яиц

Основные теоретические сведения

Строение яйца. Способы определения свежести яиц. Приспособления и оборудование для приготовления блюд из яиц. Способы варки яиц.

Практические работы

Определение свежести яиц. Первичная обработка яиц. Приготовление блюд из яиц. Выполнение эскизов художественной росписи яиц.

Сервировка стола к завтраку. Творческий проект

«Воскресный завтрак в моей семье» (2 ч)

Основные теоретические сведения

Составление меню на завтрак. Правила подачи горячих напитков. Столовые приборы и правила пользования ими. Эстетическое оформление стола. Правила поведения за столом. Правила защиты проекта.

Практические работы

Выполнение эскизов художественного украшения стола к завтраку. Оформление готовых блюд и подача их к столу. Складывание тканевых и бумажных салфеток различными способами. Защита проекта.

Создание изделий из текстильных материалов  (28 ч)

Элементы материаловедения (4 ч)

Основные теоретические сведения

Классификация текстильных волокон. Натуральные растительные волокна. Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного и ткацкого производства и в домашних условиях. Долевая (основная) и поперечная (уточная) нити, кромка и ширина ткани. Ткацкие

переплетения. Лицевая и изнаночная сторона ткани. Свойства тканей из натуральных растительных волокон. Краткие сведения об ассортименте хлопчатобумажных и льняных тканей. Материалы, применяемые в декоративно-прикладном искусстве.

Практические работы

Изучение свойств нитей основы и утка. Определение направления долевой нити в ткани. Определение лицевой и изнаночной сторон ткани.

Конструирование швейных изделий (6 ч)

Основные теоретические сведения

Фартуки в национальном костюме. Общие правила построения и оформления чертежей швейных изделий.

Правила пользования чертежными инструментами и принадлежностями. Понятие о масштабе, чертеже, эскизе. Фигура человека и ее измерение. Правила снятия мерок. Последовательность и приемы раскроя швейного изделия.

Практические работы

Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа фартука в масштабе 1 : 4 и в натуральную величину по своим меркам. Моделирование фартука выбранного фасона. Подготовка выкройки к раскрою. Раскрой изделия.

Швейные ручные работы (2 ч)

Основные теоретические сведения

Инструменты, приспособления для выполнения ручных работ. Правила и техника безопасности при работе с иголками, булавками, ножницами. Ручные строчки и стежки, виды ручных стежков и строчек. Размер стежков, ширина шва. Технические условия при вы-полнении ручных работ. Терминология ручных работ.

Практическая работа

Изготовление образцов ручных стежков и строчек.

Элементы машиноведения (6 ч)

Основные теоретические сведения

История швейной машины. Виды машин, применяемых в швейной промышленности. Бытовая универсальная швейная машина, ее технические характеристики. Назначение основных узлов. Виды приводов швейной машины, их устройство, преимущества и недостатки.

Практические работы

Подготовка универсальной бытовой швейной машины к работе. Безопасные приемы труда при работе на швейной машине. Намотка нитки на шпульку. Заправка верхней и нижней нитей. Выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям. Регулировка длины стежка. Терминология швейных работ. Выполнение образцов швов.

Проект «Фартук для работы на кухне» (10 ч)

Основные теоретические сведения

Способы рациональной раскладки выкройки в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Технология пошива фартука, обработка кармана, нижнего, боковых, верхнего срезов, обработка пояса. Художественная отделка изделия. Влажно-тепловая обработка и ее значение при изготовлении швейных изделий. Подготовка доклада к защите проекта.

Практические работы

Организация рабочего места. Подбор инструментов и материалов. Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки фартука. Обмеловка и раскрой ткани. Перенос контурных и контрольных линий и точек на ткань. Обработка нижней части фартука швом вподгибку с закрытым срезом или тесьмой. Обработка накладных карманов, пояса. Соединение деталей изделия машинными швами. Отделка и влажно-тепловая обработка изделия. Контроль и оценка качества готового изделия. Защита проекта.

Художественные ремесла  (18 ч)
Декоративно-прикладное изделие для кухни (8 ч)

Творческий проект «Изделие в технике лоскутного шитья для кухни» (10 ч)

Основные теоретические сведения

Традиционные виды рукоделия и декоративно-прикладного творчества. Применение лоскутной пластики в народном и современном костюме, интерьере. Знакомство с видами лоскутной пластики. Композиция, цвет в лоскутном шитье. Холодные, теплые, хроматические и ахроматические цвета. Цветовые контрасты. Подготовка доклада к защите проекта.

Практические работы

Зарисовка традиционных орнаментов лоскутной пластики, определение колорита и материалов для шитья изделия. Организация рабочего места. Выполнение эскизов прихватки, выполнение раскроя по шаблонам. Технология изготовления прихватки из лоскутков. Материалы, инструменты, оборудование. Защита проекта.

6 класс
Оформление интерьера (10ч)

Основные теоретические сведения

Планировка жилого дома. Экологичные материалы. Зонирование помещений жилого дома. Композиция в интерьере: виды композиции, ритм. Декоративное оформление интерьера (цвет, отделочные материалы, текстиль).

Использование комнатных растений в интерьере, их декоративная ценность и влияние на микроклимат помещения.

Практическая работа

Творческий проект «Растения в интерьере комнаты».

Кулинария (12ч)

Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря (4 ч)

Основные теоретические сведения

Понятие о пищевой ценности рыбы и нерыбных продуктов моря. Возможности кулинарного использования рыбы разных видов. Технология и санитарные условия первичной и тепловой обработки рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции.

Практические работы

Подбор инструментов и оборудования для разделки рыбы. Определение свежести рыбы органолептическим методом. Первичная обработка чешуйчатой рыбы. Варка и жаренье рыбы в целом виде, звеньями, порционными кусками. Определение готовности блюд из рыбы.

Блюда из мяса и мясных продуктов (4 ч) 

Основные теоретические сведения 

Понятие о пищевой ценности мяса. Виды мяса и мясных продуктов. Технология подготовки мяса к тепловой обработке. Санитарные требования при обработке мяса. Технология разделки и приготовления блюд из птицы. 

Практические работы

Определение доброкачественности мяса. Приготовление блюд из мяса. Приготовление блюд из птицы.

Приготовление первых блюд (1ч) 

Основные теоретические сведения 

Технология приготовления первых блюд. Классификация супов. 

Практическая работа 

Приготовление заправочного супа. 

Сервировка стола к обеду. Этикет (1 ч) 

Основные теоретические сведения 

Понятие о калорийности продуктов. Правила сервировки стола к обеду. Правила поведения за столом.

Практическая работа

Творческий проект «Приготовление воскресного обеда» (2 ч)

Создание изделий из текстильных материалов (28ч)

Элементы материаловедения (1ч) 

Основные теоретические сведения 

Текстильные материалы из химических волокон и их свойства. Способы получения химических волокон.

Практическая работа

Изучение свойств текстильных материалов из химических волокон.

Конструирование швейных изделий (9ч)

Основные теоретические сведения 

Виды плечевой одежды. Традиционная плечевая одежда (национальный костюм). Конструирование плечевой одежды. Общие правила снятия мерок для построения чертежа плечевой одежды. 

Практические работы

Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа швейного изделия в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам. Моделирование швейного изделия.

Швейные ручные работы (2 ч)

Основные теоретические сведения 

Инструменты, приспособления для выполнения ручных работ. Правила и техника безопасности при работе со швейными иголками, булавками, ножницами. Ручные строчки и стежки, виды ручных стежков и строчек. Размер стежков, ширина шва. Технические условия при выполнении ручных работ. Терминология ручных работ.

Практическая работа

Изготовление образцов ручных стежков и строчек.

Элементы машиноведения (2 ч)

Основные теоретические сведения 

Машинные иглы: устройство, подбор, замена. Дефекты машинной строчки и их устранение. Уход за швейной машиной. Приспособления к швейной машине.

Практические работы

Замена швейной иглы. Выполнение образцов швов (обтачного и обтачного в кант).

Проект «Наряд для семейного обеда» (12 ч)

Основные теоретические сведения 

Примерка швейного изделия и устранение дефектов. Способы обработки проймы и горловины, застежек. Обработка плечевых, боковых срезов. Подготовка доклада к защите проекта. 

Практические работы

Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки, обмеловка и раскрой ткани. Выкраивание подкройной обтачки. Обработка горловины швейного изделия. Стачивание деталей и выполнение отделочных работ. Контроль и оценка качества готового изделия.
Защита проекта «Наряд для семейного обеда» (2 ч).

Художественные ремесла (18 ч) 

Вязание крючком и спицами (8 ч) 

Творческий проект «Вяжем аксессуары крючком или спицами» (10 ч)

Основные теоретические сведения 

Ассортимент вязаных изделий в современной моде. Инструменты и материалы для вязания. Схемы для вязания, условные обозначения. 

Практические работы

Подбор крючка и спиц в соответствии с пряжей. Основные способы вязания крючком полотна, по кругу. Набор петель спицами, вязание лицевых и изнаночных петель, кромочных петель. Закрытие петель последнего ряда. Создание схем для вязания с помощью компьютера. Выполнение и защита проекта «Вяжем аксессуары крючком или спицами».

7 класс

Интерьер жилого дома (8ч)

Основные теоретические сведения

Освещение жилого дома. Систематизация, принципы размещения картин и коллекции в интерьере . Гигиена жилища. Санитарно-гигиенические требования к  уборке помещения. Современные бытовые приборы для уборки помещений.
Практические  работы

Выполнение презентации «Освещение жилого дома». Составление плана генеральной уборки своей комнаты. Творческий проект «Умный дом».

Кулинария (14ч)

Блюда из молока и кисломолочных продуктов(2ч)

Основные теоретические сведения

Пищевая ценность молока. Блюда из молока. Виды тепловой обработки молока. Определение качества молока и кисломолочных продуктов. 
Изделия из теста (6ч)

Основные теоретические сведения

Изделия из жидкого теста. Виды теста и выпечки. Технология приготовления изделий из слоеного и песочного теста. 

Технология приготовления сладостей , десертов , напитков(2ч)

Основные теоретические сведения

Сладкие блюда в питании человека. Виды десертов. Различные сладкие блюда и технология их приготовления. Сладкие напитки и технология их приготовления.

Практические  работы

Приготовление сладких блюд и напитков.

Сервировка сладкого стола. Праздничный этикет (2ч)

Основные теоретические сведения

Составление меню сладкого стола. Правила подачи десертов и правила этикета на торжественном приеме. 
Практические  работы

Разработка приглашений 

Творческий проект «Праздничный сладкий стол» (2ч) 

Создание изделий из текстильных материалов (28ч)

Элементы материаловедения (2ч)

Основные теоретические сведения

Текстильные материалы и волокон животного происхождения и их свойства. Определение вида тканей по сырьевому составу. Ассортимент шерстяных и шелковых тканей. 

Практические  работы

Определение сырьевого состава тканей и их свойств. 

Конструирование поясной одежды (6ч)

Основные теоретические сведения

Виды поясной одежды. Юбка в народном костюме. Конструкции юбок. Правила снятия мерок. Правила построения чертежа. Способы моделирования юбки. Получение выкройки швейного изделия. 

Практические работы
Снятие мерок. Построение основы чертежа изделия. Моделирование юбки . получение выкройки изделия. 

Швейные ручные работы (2ч)

Основные теоретические сведения

Инструменты и приспособления для выполнения ручных работ. Правила и техника безопасности. 

Практические  работы

Изготовление образцов ручных швов. 

Технология машинных работ (2ч)

Основные теоретические сведения

Приспособления к швейной машине. Безопасные приемы труда при работе на швейной машине. 

Практические  работы

Изготовление образцов машинных швов. 

Творческий проект  «Праздничный наряд» (16ч).

Основные теоретические сведения

Проектирование праздничного наряда. Организация рабочего места. Обработка деталей кроя. Сборка поясного швейного изделия. Влажно-тепловая обработка. 

Практические  работы

Раскрой изделия. Обработка срезов. Примерка и устранение дефектов. Обработка верхнего и нижнего срезов. Влажно- тепловая обработка .
Художественные ремесла (20ч). 

Ручная роспись тканей (4ч)

Основные теоретические сведения

Виды росписи по ткани. Материалы , инструменты и приспособления.  Приемы росписи по ткани. Технология росписи по ткани «холодный батик». 

Практические  работы

Выполнение образца росписи по ткани в технике холодный батик. 

Вышивка (8ч)

Основные теоретические сведения

Виды вышивки. Материалы и оборудование для вышивки. Виды ручных стежков. 

Практические  работы

Выполнение образцов швов: вышивка крестом, гладью, лентами. 

Творческий проект «Подарок своими руками» (8ч)

Основные теоретические сведения

Выбор техники выполнения проекта. 

Практические  работы

Выполнение проекта. 

8 класс
Технология домашнего хозяйства (4ч)
Экология жилища (2ч)

Основные теоретические сведения

Характеристика основных элементов систем энергосбережения, теплоснабжения, водопровода и канализации в городском и сельских домах.
Практические  работы

Ознакомление с системой фильтрации воды. Изучение конструкции водопроводных смесителей.
Водоснабжение и канализация в доме (2ч)

Основные теоретические сведения

Схемы горячего и холодного водоснабжения в многоэтажном доме. Работа счетчика расчета воды. Мусоропровод и мусоросборник. 
Практические  работы

Определение расхода и стоимость  горячей и холодной воды за месяц.
Электротехника (12ч)

Бытовые электроприборы (6ч)

Основные теоретические сведения

Электронагревательные приборы,  их характеристики по мощности и рабочему напряжению. Виды электронагревательных приборов. Пути экономии электрической энергии в быту. Отопительные электроприборы. Электронные приборы. 

Практические  работы

Оценка допустимой суммарной мощности электроприборов, подключаемых к одной розетке и в квартирной сети. 
Электромонтажные и сборочные работы (4ч)
Основные теоретические сведения

Общее понятие об электрическом токе, о силе тока, напряжении и сопротивлении. Виды источников тока и приемников электрической энергии. Виды проводов.

 Практические  работы

Чтение простой электрической схемы.
Электротехнические устройства с элементами автоматики (2ч)
Основные теоретические сведения
Схема квартирной электропроводки. Работа счетчика электрической энергии.

 Практические  работы

Изучение схем квартирной электропроводки.
Семейная экономика (6ч)

Бюджет семьи (6ч)

Основные теоретические сведения
Источники семейных доходов и бюджет семьи. Технология построения бюджета семьи. Технология совершения покупок. Технология ведения бизнеса.

 Практические  работы

Анализ потребностей членов семьи. 
Современное производство и профессиональное самоопределение (4ч)

Сферы производства и разделение труда (2ч)

Основные теоретические сведения
Сферы и отрасли современного производства. Основные составляющие производства.  Факторы влияющие на оплату труда.

Практические  работы

Анализ структуры предприятия и профессионального разделения труда.

Профессиональное образование и профессиональная карьера (2ч)
Основные теоретические сведения
Роль профессии в жизни человека. Классификация профессий. Здоровье выбор профессии. 
Практические  работы
Диагностика склонностей качеств личности.
Творческий проект «Семейный бюджет» (8ч).
Личностные, метапредметные и предметные результаты освоения учебного предмета «Технология».

            В результате освоения курса технологии учащиеся должны овладеть следующими знаниями, умениями, навыками.

Личностные результаты изучения предмета:

• проявление познавательного интереса и активности в данной области предметной технологической деятельности;

• мотивация учебной деятельности;

• овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда;

• самоопределение в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности;

• смыслообразование (установление связи между мотивом и целью учебной деятельности);

• самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации;

• нравственно-эстетическая ориентация;

• реализация творческого потенциала в духовной и предметно-продуктивной деятельности;

• развитие готовности к самостоятельным действиям;

• развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности;

• гражданская идентичность (знание своей этнической принадлежности, освоение национальных ценностей, традиций, культуры, эмоционально положительное принятие своей этнической идентичности);

• проявление технико-технологического и экономического мышления;

• экологическое сознание (знание основ здорового образа жизни здоровьесберегающих технологий, правил поведения в чрезвычайных ситуациях, бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам).

Учебная деятельность на уроках технологии, имеющая практико-ориентированную направленность, предполагает освоение учащимися совокупности знаний по теории (понятия и термины), практике (способы и технологии выполнения изделий), способам осуществления учебной деятельности (применение инструкции, выполнение изделия в соответствии с пра-вилами и технологиями), что обусловливает необходимость формирования широкого спектра УУД. 

Метапредметные результаты изучения курса:

познавательные УУД:

• алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;

• определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;

• самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию технических изделий;

• моделирование технических объектов и технологических процессов;

• выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительскую стоимость;

• диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям;

• общеучебные и логические действия (анализ, синтез, классификация, наблюдение, построение цепи рассуждений, доказательство, выдвижение гипотез и их обоснование);

• исследовательские и проектные действия;

• осуществление поиска информации с использованием ресурсов библиотек и Интернета;

• выбор наиболее эффективных способов решения учебных задач;

• формулирование определений понятий;

• соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства;

• соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда;

коммуникативные УУД:

• умения работать в команде, учитывая позиций других людей, организовывать и планировать учебное сотрудничество, слушать и выступать, проявлять инициативу, принимать решения;

• владение речью; 

регулятивные УУД:

• целеполагание и построение жизненных планов во временной перспективе;

• самоорганизация учебной деятельности (целеполагание, планирование, прогнозирование, самоконтроль, самокоррекция, волевая регуляция,рефлексия);

 • саморегуляция.

Предметные результаты освоения курса предполагают сформированность следующих умений:

• осуществлять поиск и рационально использовать необходимую информацию в области оформления помещения, кулинарии и обработки тканей для проектирования и создания объектов труда;

• разрабатывать и оформлять интерьер кухни и столовой изделиями собственного изготовления, чистить посуду из металла, стекла, керамики и древесины, поддерживать нормальное санитарное состояние кухни и столовой;

• работать с кухонным оборудованием, инструментами, горячими жидкостями, проводить первичную обработку овощей, выполнять нарезку овощей, готовить блюда из сырых и вареных овощей, определять свежесть яиц и готовить блюда из них, нарезать хлеб для бутербродов, готовить различные бутерброды, горячие напитки, сервировать стол к завтраку;

• определять в ткани долевую нить, лицевую и изнаночную стороны;

• наматывать нитку на шпульку, заправлять верхнюю и нижнюю нитки, запускать швейную машину и регулировать ее скорость, выполнять машинные строчки (по прямой, по кривой, с поворотом на определенный угол с подъемом прижимной лапки, регулировать длину стежка);

• выполнять на универсальной швейной машине следующие швы: стачной взаутюжку, стачной вразутюжку, накладной с закрытым срезом, в подгибку с открытым и закрытым срезом;

• читать и строить чертеж фартука, снимать мерки, записывать результаты измерений, выполнять моделирование, подготавливать выкройку к раскрою;

• выполнять обработку накладных карманов и бретелей, подготавливать ткань к раскрою, переносить контурные и контрольные линии на ткань, наметывать и настрачивать карманы, обрабатывать срезы швов в подгибку с закрытым срезом, определять качество готового изделия;

• подготавливать материалы лоскутной пластики к работе, подбирать материалы по цвету, рисунку и фактуре, пользоваться инструментами и приспособлениями, шаблонами, соединять детали лоскутной пластики между собой, использовать прокладочные материалы

Система  и нормы оценки знаний, умений и навыков обучающихся по технологии (технология ведения дома).
Примерный характер оценок предполагает, что при их использовании следует учитывать цели контроля успеваемости, индивидуальные особенности школьников, содержание и характер труда.

Нормы оценок теоретических знаний
При устном ответе обучаемый должен использовать «технический язык», правильно применять и произносить термины.
«5» ставится, если обучаемый:
-  полностью усвоил учебный материал;
-  умеет изложить его своими словами;
-  самостоятельно подтверждает ответ конкретными примерами;
-  правильно и обстоятельно отвечает на дополнительные вопросы учителя.
«4» ставится, если обучаемый:
-  в основном усвоил учебный материал;
-  допускает незначительные ошибки при его изложении своими словами;
-  подтверждает ответ конкретными примерами;
-  правильно отвечает на дополнительные вопросы учителя.
«3» ставится, если обучаемый:
-  не усвоил существенную часть учебного материала;
-  допускает значительные ошибки при его изложении своими словами;
-  затрудняется подтвердить ответ конкретными примерами;
-  слабо отвечает на дополнительные вопросы.
«2» ставится, если обучаемый:
-  почти не усвоил учебный материал;
-  не может изложить его своими словами;
-  не может подтвердить ответ конкретными примерами;
-  не отвечает на большую часть дополнительных вопросов учителя.
«1» ставиться, если обучаемый:
-  полностью не усвоил учебный материал;
-  не может изложить знания своими словами;
-  не может ответить на дополнительные вопросы учителя.
Нормы оценок выполнения обучаемыми практических работ
Учитель выставляет обучаемым отметки за выполнение практической работы, учитывая результаты наблюдения за процессом труда школьников, качество изготовленного изделия (детали) и затраты рабочего времени.
«5» ставится, если обучаемым:
-  тщательно спланирован труд и рационально организовано рабочее место;
-  правильно выполнялись приемы труда, самостоятельно и творчески выполнялась работа;

-  изделие изготовлено с учетом установленных требований;
-  полностью соблюдались правила техники безопасности.
«4» ставится, если обучаемым:
-  допущены незначительные недостатки в планировании труда и организации рабочего места;

-  в основном правильно выполняются приемы труда;
-  работа выполнялась самостоятельно;
-  норма времени выполнена или недовыполнена 10-15 %;
-  изделие изготовлено с незначительными отклонениями;
-  полностью соблюдались правила техники безопасности.
«3» ставится, если обучаемым:
-  имеют место недостатки в планировании труда и организации рабочего места;
-  отдельные приемы труда выполнялись неправильно;
-  самостоятельность в работе была низкой;
-  норма времени недовыполнена на 15-20 %;
-  изделие изготовлено с нарушением отдельных требований;
-  не полностью соблюдались правила техники безопасности.
«2» ставится, если обучаемым:
-  имеют место существенные недостатки в планировании труда и организации рабочего места;

-  неправильно выполнялись многие приемы труда;
-  самостоятельность в работе почти отсутствовала;
-  норма времени недовыполнена на 20-30 %;
-  изделие изготовлено со значительными нарушениями требований;
-  не соблюдались многие правила техники безопасности.
«1» ставится, если обучаемым:
-  не планировался труд, неправильно организованно рабочее место;
-  неправильно выполнились приемы труда;
-  отсутствует самостоятельность в работе;
-  крайне низкая норма времени;
-  изделие изготовлено с грубыми нарушениями требований;
-  не соблюдались правила техники безопасности.
Нормы оценок выполнения обучающихся
графических заданий и лабораторных работ
«5» ставится, если обучаемым:
-  творчески планируется выполнение работы;
-  самостоятельно и полностью используются знания программного материала;
-  правильно и аккуратно выполняется задание;
-  умело используются справочная литература, наглядные пособия, приборы и другие средства.

«4» ставится, если обучаемым:
-  правильно планируется выполнение работы;
-  самостоятельно используется знания программного материала;
-  в основном правильно и аккуратно выполняется задание;
-  используются справочная литература, наглядные пособия, приборы и другие средства.

«3» ставится, если обучаемым:
-  допускаются ошибки при планировании выполнения работы;
-  не могут самостоятельно использовать значительную часть знаний программного материала;

-  допускают ошибки и неаккуратно выполняют задание;
-  затрудняются самостоятельно использовать справочную литературу, наглядные пособия, приборы и другие средства.

«2» ставится, если обучаемым:
-  не могут правильно спланировать выполнение работы;
-  не могут использовать знания программного материала; 
-  допускают грубые ошибки и неаккуратно выполняют задание;
-  не могут самостоятельно использовать справочную литературу, наглядные пособия, приборы и другие средства.

«1» ставится, если обучаемым:
-  не могут спланировать выполнение работы;
-  не могут использовать знания программного материала;
-  отказываются выполнять задания.
Формы и средства контроля
5 класс
	№ п/п
	Формы
	Средства контроля

	1. 1
	Творческий проект « Планирование кухни –столовой»
	Учебник Технологии 5 класс Н.В.Синици, В.Д. Симоненко стр. 24 

	2. 
	Творческий проект «Приготовление воскресного завтрака для всей семьи»
	Учебник Технологии 5 класс Н.В.Синици, В.Д. Симоненко стр. 77

	3. 
	Творческий проект «Фартук»
	Учебник Технологии 5 класс Н.В.Синици, В.Д. Симоненко стр.144

	4. 
	Творческий проект «Лоскутное Изделие»
	Учебник Технологии 5 класс Н.В.Синици, В.Д. Симоненко стр.178


6 класс
	№ п/п
	Формы
	Средства контроля

	1. 
	Творческий проект «Растения в интерьере жилого дома»
	Учебник Технологии 5 класс Н.В.Синици, В.Д. Симоненко стр. 29 

	2. 2
	Творческий проект «Приготовление воскресного семейного обеда»
	Учебник Технологии 5 класс Н.В.Синици, В.Д. Симоненко стр. 78

	3. 
	Творческий проект «Наряд для семейного обеда»
	Учебник Технологии 5 класс Н.В.Синици, В.Д. Симоненко стр.144

	4. 
	Творческий проект «Вяжем аксессуары крючком»
	Учебник Технологии 5 класс Н.В.Синици, В.Д. Симоненко стр.178


Перечень учебно-методического и материально – технической базы.
     При изучении раздела «Кулинарии»  на уроках используются плакаты с изображением продуктов, посуды, разделочных приспособлений, схемы разделки продуктов; демонстративный материал( посуда, муляж продуктов, инструменты и приспособления); карточки с практическим заданием, тесты.

     В разделе «Материаловедение» используются  наглядности «Коллекция-  химические и текстильные волокна , образцы тканей , схемы видов переплетений. После изучения темы выполняются практические работы, после изучения раздела тестовые задания. 

    В разделе «Швейная машина» используются рисунки швейных машин, схемы заправки нитей, плакаты, швейная машина с ручным приводом, швейная машина с ножным приводом, электрическая швейная машина, машинка с зигзагообразной строчкой,  инструменты и приспособления для заправки нитей, для чистки и смазки машинок. Также используются виды машинных швов, раздаточный материал, схемы , плакаты, таблицы. Плакаты    со средствами для ухода за одеждой. Выполнение практических работ, и тестовых заданий.

    В разделе « Проектирование и изготовление швейных изделий» используются рисунки швейных изделий, схемы выполнения , таблицы, рисунки с видами швейных изделий, схемы с последовательностью выполнения работ. Выполнение практических работ и творческих работ.

    В разделе «Декоративно- прикладное творчество» используются схемы, работы учащихся, рисунки, ткани, инструменты, пряжа, схемы с последовательностью работ. Выполнение практических и творческих работ.

   В разделе «Интерьер жилого дома» используются схемы квартир, жилых домов, рисунки интерьеров, инструментов и принадлежностей, журналы с мебелью.

Учебно-методическое обеспечение  5-7 класс
1.. Технология 5-11кл./ Под ред. Симоненко В. Д., Хотунцева Ю. Л. М.: Просвещение, 2007.

Учебники

2.Технология. Учебник для учащихся 5 класса общеобразовательных учреждений. – 2-е изд., перераб./Под ред.В.Д.Симоненко. – М.: Вентана-Графф,2009.-208с

3. Технология. Учебник для учащихся 6 класса общеобразовательных учреждений. – 2-е изд., перераб./Под ред.В.Д.Симоненко. – М.: Вентана-Графф,2009.-208с

4.Технология. Учебник для учащихся 7 класса общеобразовательных учреждений. – 2-е изд., перераб./ Под ред.В.Д.Симоненко. – М.: Вентана-Графф,2009.-208с.4.

5.Технология. Учебник для учащихся 8 класса общеобразовательных учреждений. – 2-е изд., перераб./Под ред.В.Д.Симоненко. – М.: Вентана-Графф,2009.-208

6. Технология. Технология ведения дома: 5 класс: учебник для учащихся общеобразовательных организаций / Н.В. Синица, В.Д. Симоненко. – М.: Вентана –Граф, 2015.-192 с.

   Учебные пособия

1.Старикова Е. В. Корчагина Г. А. Дидактический материал по трудовому обучению: Кулинарные работы, Обработка ткани: 5 Класс: Книга для учителя М.: Просвщение, 1996.

2.Творческий проект по технологии обработки ткани 5-9 класс

    Методическое обеспечение
1. Технология.5 класс (девочки): поурочные планы по учебнику под редакцией В.Д.Симоненко/авт-составитель О.В.Павлова – Волгоград: Учитель, 2008-281с.

2. Журнал «Школа и производство»

3.Технология.7 класс (девочки): поурочные планы по учебнику под редакцией В.Д.Симоненко/авт-составитель О.В.Павлова – Волгоград: Учитель, 2008-281с.

Литература для учителя

   Арефьев И.П. Занимательные уроки технологии для девочек. 7 класс: Пособие для учителей. – М.: Школьная пресса, 2005. – 64с.

  Маркуцкая С.Э. Технология: обслуживающий труд. Тесты 5-7 кл./Маркуцкая С.Э. – М.: Изд-во «Экзамен», 2006. – 128с.

  Неделя технологии в начальной и средней школе: праздники, посиделки./Авт.-сост. Павлова О.В. – Волгоград: Учитель, 2007. – 127с.

   Научно-методический журнал «Школа и производство» №1-№8, М.: Школьная пресса – 2008.

  Научно-методический журнал «Школа и производство» №1-№8, М.: Школьная пресса – 2009.

  Обучение технологии в средней школе: 5-11 кл. /Методическое пособие. – М.: ВЛАДОС, 2003.-208с.

  Сборник нормативно-методических материалов по технологии./ Автор-составитель:   Марченко А.В., Сасова И.А., - М.: Вентана-Графф, 2002. – 224с.

  Ставрова О.Б. Современный урок технологии с применением компьютера. Книга для учителя. – М.: Школьная пресса. 2004. – 80с.

  Технология. 6-8 классы. Русские традиции для изготовления различных изделий: конспекты занятий/авт.-сост. И.Г.Норенко. – Волгоград: Учитель, 2007. – 107с.

  Технология. 9 класс: материалы к урокам раздела «Профессиональное самоопределение» по программе В.Д.Симоненко/Авт.-сост. А.Н.Бобровская. – Волгоград: Учитель, 2005. – 171с.

  Технология: конспекты уроков, элективные курсы: 5-9 класс/Составитель Л.П.Барылкина, С.Е.Соколова. – М.: 5 за знания, 2006. – 208с.

  Технология: Кожа- вторая жизнь вещей. (конспекты занятий, материалы к урокам в 9-10 классах)/Автор – составитель Т.Ф.Софьина. – Волгоград: Учитель, 2004. – 47с.

  Технология: этот чудесный батик (конспекты занятий к разделу «Художественная роспись ткани»)/Авт.-сост. А.А.Ярыгина. – Волгоград: Учитель, 2006. – 78с.

  Технология. 5-11 классы (вариант для девочек): Развернутое тематическое планирование по программе В.Д.Симоненко./авт.-сост. Е.А.Киселёва и др. – Волгоград: Учитель, 2009. – 111с.

  Технология. 5-11 класс: предметные недели в школе/Авт.-сост. Володина Е.Д., Суслина В.Ю. – Волгоград: Учитель, 2008. – 156с.

Учителю технологии о современных информационных технологиях/ Учебное пособие. – Киров: Изд-во ВПГУ, 1998. – 124с.
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Календарно-тематический план 5 класс.

	№
	Тема 
	Характеристика основных видов учебной деятельности
	часы
	Дата прохождения
	Фактическая дата 

	1
	Вводное занятие и проведение инструктажа  по технике безопасности и правилам поведения в кабинете «Технология»


	Ознакомление с кабинетом Технология, оборудованием, наглядным материалом, уголком безопасности. Прохождение  инструктажа по ПТБ в кабинете, на рабочих местах, с инструментами и оборудованием.
	1
	
	

	Творческая проектная деятельность 1ч

	2
	Что такое творческие проекты.

Этапы выполнения проекта.
	Ознакомиться с понятием творческий проект, этапами выполнения творческих проектов. 

	1
	
	

	Оформление интерьера 6ч

	3,4
	Интерьер и планировка кухни-столовой.
	Знакомиться с эргономическими,      санитарно-гигиеническими,         эстетическими требованиями к интерьеру. Находить и представлять информацию об устройстве современной кухни.     Планировать кухню с помощью          шаблонов и ПК

	2
	
	

	5,6
	Бытовые электроприборы на кухне.
	Изучать потребность в бытовых электроприборах на кухне. Находить и представлять информацию об истории электроприборов. Изучать принципы действия и правила эксплуатации микроволновой печи и бытового холодильника
	2
	
	


	7,8
	Творческий проект «Планирование кухни-столовой»


	Выполнить творческий проект, провести презентацию проекта.


	2
	
	

	Кулинария  14ч

	9,10
	Санитария и гигиена на кухне.

Здоровое питание.
	Овладевать навыками личной гигиены         при приготовлении пищи и  хранении продуктов. Организовывать рабочее место. Определять набор безопасных для      здоровья моющих и чистящих средств          для мытья посуды и уборки кабинета технологии. Осваивать безопасные          приёмы работы с кухонным оборудованием, колющими и режущими инструментами, горячей посудой,    жидкостью. Оказывать первую помощь        при порезах и ожогах. Находить и представлять информацию            о содержании в пищевых продуктах витаминов, минеральных солей и микроэлементов. Осваивать исследовательские навыки при проведении лабораторных работ по определению  качества пищевых продуктов и питьевой воды. Составлять индивидуальный         режим питания и дневной рацион на      основе пищевой пирамиды.
	2
	
	

	11,

12
	Технология приготовления бутербродов.

Технология приготовления горячих напитков.
	Приготавливать и оформлять бутерброды. Определять вкусовые сочетания продуктов в бутербродах. Подсушивать      хлеб для канапе в жарочном шкафу или тостере. Приготавливать горячие напит-         ки (чай, кофе, какао). Проводить сравнительный анализ вкусовых качеств различных видов чая и кофе. Находить и представлять информацию о растениях,          из которых можно приготовить горячие напитки. Дегустировать бутерброды и   горячие напитки. Знакомиться с профессией пекарь
	2
	
	

	13,

14
	Технология приготовления блюд из круп , бобовых и макаронных изделий.
	Читать маркировку и штриховые коды        на упаковках. Знакомиться с устройством кастрюли-кашеварки. Определять экспериментально оптимальное соотношение крупы и жидкости при варке гарнира из крупы. Готовить рассыпчатую, вязкую и жидкую кашу. Определять консистенцию блюда. Готовить гарнир          из бобовых или макаронных изделий. Находить и представлять информацию о крупах и продуктах их переработки; о  блюдах из круп, бобовых и макаронных изделий. Дегустировать блюда из круп, бобовых и макаронных изделий. Знакомиться с профессией повар
	2
	
	

	15, 16
	Технология приготовления блюд из овощей и фруктов. Тепловая и кулинарная обработка овощей.
	Определять доброкачественность овощей и фруктов по внешнему виду и с помощью индикаторов. Выполнять кулинарную механическую обработку  овощей и фруктов. Выполнять фигурную нарезку овощей для художественного оформления салатов. Осваивать безопасные приёмы работы ножом и приспособлениями для нарезки овощей. Отрабатывать точность и координацию движений при выполнении приёмов    нарезки. Читать технологическую документацию. Соблюдать последовательность приготовления блюд по технологической карте. Готовить салат из сырых овощей или фруктов. Осваивать безопасные приёмы тепловой обработки овощей. Готовить гарниры и блюда из варёных овощей. Осуществлять органолептическую оценку готовых блюд. Находить и представлять информацию об овощах, применяемых в кулинарии, о блюдах из     них, влиянии на сохранение здоровья человека, о способах тепловой обработки, способствующих сохранению питательных веществ и витаминов. Овладевать навыками деловых, уважительных, культурных отношений         со всеми членами бригады
	2
	
	

	17, 18
	Технология приготовления блюд из яиц.
	Определять свежесть яиц с помощью овоскопа или подсоленной воды. Готовить блюда из яиц. Находить и представлять информацию о способах хранения       яиц     без холодильника, о блюдах из яиц,  способах оформления яиц к народным праздникам
	2
	
	

	19, 20
	Приготовление завтрака . сервировка стола к завтраку.
	Подбирать столовое бельё для сервировки стола к завтраку. Подбирать столовые приборы и посуду для завтрака. Составлять меню завтрака. Рассчитывать количество и стоимость продуктов для приготовления завтрака. Выполнять сервировку стола к завтраку, овладевая навыками эстетического оформления      стола. Складывать салфетки. Участвовать в ролевой игре «Хозяйка и гости за столом»
	2
	
	

	21, 22
	Творческий проект «Приготовление воскресного завтрака для всей семьи».
	Выполнить и презентовать творческий проект.
	2
	
	

	Создание изделий и текстильных материалов 28ч

	23, 24
	Производство текстильных материалов.
	Составлять коллекции тканей из натуральных волокон растительного происхождения. Исследовать свойства хлопчатобумажных и льняных тканей. Изучать характеристики различных видов волокон и материалов: тканей, ниток, тесьмы, лент по коллекциям. Определять направление долевой нити в ткани. Исследовать свойства нитей основы и       утка. Определять лицевую и изнаночную стороны ткани. Определять виды переплетения нитей в ткани. Проводить анализ прочности окраски тканей. Находить и представлять информацию о производстве нитей и тканей в домашних условиях, об инструментах и приспособлениях, которыми пользовались для этих     целей в старину.
	2
	
	

	25, 26
	Текстильные материалы и их свойства.
	Изучать свойства тканей     из хлопка и льна. Знакомиться с профессиями оператор прядильного производства  и ткач. Оформлять результаты исследований.
	2
	
	

	27- 30
	Изготовление выкроек
	Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений. Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий. Строить чертёж швейного изделия в масштабе 1 : 4 и в натуральную величину по своим меркам или по заданным размерам. Копировать готовую выкройку. Находить и представлять информацию об истории швейных изделий
	4
	
	

	31,  32
	Раскрой швейного изделия
	Определять способ подготовки данного  вида ткани к раскрою. Выполнять экономную раскладку выкроек на ткани с учётом направления долевой нити, ширины ткани и направления рисунка, обмеловку с учётом припусков на швы. Выкраивать  детали швейного изделия. Находить и представлять информацию об истории создания инструментов для раскроя.


	2
	
	

	33, 34
	Швейные ручные работы.
	Изготовлять образцы ручных работ: пере-  нос линий выкройки на детали кроя: с помощью резца-колёсика, прямыми стежками, с помощью булавок; обмётывание косыми (или петельными) стежками; замётывание (вподгибку с открытым срезом и вподгибку с закрытым срезом); смётывание..
	2
	
	

	35, 36
	Швейная машина
	Изучать устройство современной бытовой швейной машины с электрическим приводом. Подготавливать швейную машину к работе: наматывать нижнюю нитку на шпульку, заправлять верхнюю и нижнюю нитки, выводить нижнюю нитку наверх. Выполнять прямую и зигзагообразную машинные строчки с различной длиной стежка по намеченным линиям по прямой и с поворотом под углом с использованием переключателя    вида строчек и регулятора длины стежка. Выполнять закрепки в начале и конце  строчки с использованием клавиши шитья назад. Находить и представлять информацию об истории швейной машины. Овладевать безопасными приёмами   труда
	2
	
	

	37, 38
	Основные операции при машинной обработке изделия
	 Изготовлять образцы машинных работ: обмётывание зигзагообразными стежками; застрачивание (вподгибку с открытым срезом и вподгибку с закрытым срезом); стачивание.
	2
	
	

	39, 40
	Влажно-тепловая обработка ткани
	Проводить влажно-тепловую обработку на образцах машинных швов: приутюживание, разутюживание, заутюживание.
	2
	
	

	41- 44
	Машинные швы 
	Изготовлять образцы машинных работ: обмётывание зигзагообразными стежками; застрачивание (вподгибку с открытым срезом и вподгибку с закрытым срезом); стачивание.


	4
	
	

	45- 48
	Технология изготовления швейных изделий.
	Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану. Осуществлять самоконтроль и    оценку качества готового изделия, анализировать ошибки. Находить и представлять информацию об истории швейных изделий, одежды. Овладевать безопасными приёмами труда. Знакомиться с профессиями закройщик и     портной
	4
	
	

	49, 50
	Творческий проект «Наряд для завтрака»
	Выполнить и презентовать творческий проект.


	2
	
	

	Художественные ремесла  18ч

	51, 52
	Декоративно-прикладное искусство
	Изучать лучшие работы мастеров декоративно-прикладного искусства    родного края. Зарисовывать и фотографировать наиболее интересные образцы рукоделия. Анализировать особенности декоративно-прикладного искусства народов России. Посещать краеведческий музей (музей этнографии, школьный музей). Находить и представлять информацию о народных промыслах своего региона, о способах и материалах, применяемых для украшения праздничной одежды в старину
	2
	
	

	53,  54
	Основы композиции при создании предметов ДПИ
	Зарисовывать природные мотивы с      натуры и осуществлять их стилизацию. Выполнять эскизы орнаментов для  салфетки, платка, одежды, декоративного панно. Создавать графические композиции на листе бумаги или на           ПК с помощью графического           редактора
	2
	
	

	55,  56
	Орнамент. Символика в орнаменте
	Зарисовывать природные мотивы с      натуры и осуществлять их стилизацию. Выполнять эскизы орнаментов для  салфетки, платка, одежды, декоративного панно. Создавать графические композиции на листе бумаги или на           ПК с помощью графического           редактора
	2
	
	

	57,  58
	Цветовые сочетания в орнаменте
	Зарисовывать природные мотивы с      натуры и осуществлять их стилизацию. Выполнять эскизы орнаментов для  салфетки, платка, одежды, декоративного панно. Создавать графические композиции на листе бумаги или на           ПК с помощью графического           редактора
	2
	
	

	59- 62
	Лоскутное шитье
	Изучать различные виды техники лоскутного шитья. Разрабатывать узор        для лоскутного шитья на ПК с помощью графического редактора. 
	4
	
	

	63-  66
	Технология изготовления лоскутного изделия
	Изготовлять шаблоны из картона или плотной бумаги. Подбирать лоскуты ткани соответствующего цвета, фактуры, волокнистого состава для создания лоскутного изделия. Изготовлять образцы лоскутных узоров. Обсуждать наиболее удачные работы. Находить и представлять информацию об истории лоскутного шитья
	4
	
	

	Творческий проект «Лоскутное изделие для кухни столовой»

Выполнить и презентовать творческий проект 2ч


	67- 68
	Как защитить творческий проект
	Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад для защиты творческого проекта. Защищать творческий проект
	2
	
	

	
	Всего
	
	68
	
	


Календарно-тематический план 6 класс

	№
	Тема урока
	Характеристика основных видов учебной деятельности
	часы
	Дата прохождения
	Фактическая дата

	1.
	Вводный урок.

Правила безопасной работы
	Ознакомление с кабинетом Технология, оборудованием, наглядным материалом, уголком безопасности. Прохождение  инструктажа по ПТБ в кабинете, на рабочих местах, с инструментами и оборудованием.
	1
	
	

	Интерьер жилого дома 9 ч.

	2.
	Планировка жилого дома
	Ознакомление с понятиями планировка, зоны жилого помещения
	1
	
	

	3-4
	Интерьер жилого дома
	Ознакомить с понятиями композиция в интерьере, декоративное оформление. 
	2
	
	

	5-6
	Комнатные растения в интерьере квартиры.
Разновидности комнатных растений
	Ознакомить с понятиями фитодизайн, принципами размещения комнатных растений, группами и видами комнатных растений.

	2
	
	

	7-8
	Технология выращивания комнатных растений
	Ознакомить с технологией выращивания и пересаживания комнатных растений
	2
	
	

	9-10
	Творческий проект «Растения в интерьере жилого дома»
	Выполнить творческий проект

	2
	
	

	Кулинария 12ч.

	11-12
	Технология первичной обработки рыбы.
Технология приготовления блюд из рыбы.
	Ознакомить с видами рыб,

Способами обработки и приготовления рыбы 
	2
	
	

	13-14
	Нерыбные продукты моря и технология приготовления блюд из них
	Ознакомить с продуктами моря, правилами и способами обработки и готовки блюд из море продуктов

	2
	
	

	15-16
	Технология первичной обработки мяса. Технология приготовления блюд из мяса.
	Ознакомить с видами мяса, способами разделки мяса, с полуфабрикатами из мяса, способами приготовления блюд из мяса.
	2
	
	

	17-18
	Технология приготовления блюд из птицы.
Технология приготовления первых блюд.
	Ознакомить с технологией приготовления блюд из птицы и приготовления супов.
	2
	
	

	19-20
	Сервировка стола к обеду. 

Этикет
	Ознакомить с правилами сервировки стола к обеду , правилами этикета за столом
	2
	
	

	21-22
	Творческий проект «Приготовление воскресного семейного обеда»
	Выполнить творческий проект
	2
	
	

	Создание изделий из текстильных материалов 28ч

	23-24
	Текстильные материалы из химических волокон и их свойства.
	Ознакомить с текстильными материалами из химических волокон, классификацией, видами волокон хим.производства и их свойствами.
	2
	
	

	25-28
	Конструирование плечевой одежды с цельнокроеным рукавом.
	Снять мерки, определить размер изделия, выполнить расчеты, сконструировать изделие с цельнокроеным рукавом.

	4
	
	

	29-30
	Моделирование плечевой одежды
	Смоделировать изделие по своему эскизу

	2
	
	

	31-32
	Раскрой плечевой одежды. Технология дублирование деталей
	Выполнить раскрой изделия и дублирование деталей
	2
	
	

	33-34
	Ручные работы
	Выполнить ручные работы

	2
	
	

	35-36
	Работы на швейной машине
	Выполнить машинные работы

	2
	
	

	37-38
	Приспособления к швейной машине.
Виды машинных операций
	Ознакомить с приспособлениями для шв.машины, видами машинных операций.

	2
	
	

	39-40
	Технология обработки мелких деталей.
Подготовка и проведение примерки изделия
	Ознакомить с технологией обработки мелких деталей, проведение первой примерки

	2
	
	

	41-42
	Технология обработки среднего и плечевых швов, нижних срезов рукавов.
	Ознакомить с обработкой среднего и плечевых швов
, нижних срезов и рукавов.


	2
	
	

	43-44
	Технология обработки срезов подкройной обтачкой
	Ознакомить с технологией обработки изделия подкройной обтачкой
	2
	
	

	45-46
	Технология обработки боковых срезов и соединения лифа с юбкой 
	Ознакомить со способами обработки боковых срезов, соединение лифа с юбкой.
	2
	
	

	47-48
	Технология обработки нижнего среза изделия.
Окончательная отделка изделия
	Ознакомить с технологией обработки нижнего среза, окончательная обработка изделия.

	2
	
	

	49-50
	Творческий проект «Наряд для семейного обеда»
	Выполнить творческий проект.
	2
	
	

	Художественные ремесла 18ч

	51-52
	Материалы и инструменты для вязания.
Основные виды петель при вязании крючком
	Ознакомить с инструментами и материалами для вязания, выполнить основные виды петель крючком.
	2
	
	

	53-54
	Вязание полотна 
Вязание по кругу
	Выполнить практическую работу вязание и полотна и по кругу.
	2
	
	

	55-56
	Вязание спицами узоров из лицевых и изнаночных петель
	Выполнить практическую работу вязание узоров спицами
	2
	
	

	57-58
	Вязание цветных узоров.
Создание с помощью компьютера схем для вязания
	Выполнить практическую работу. Чтение распечатанных схем
	2
	
	

	59-66
	Творческий проект «Вяжем аксессуары крючком или спицами»
	Выполнить творческий проект
	8
	
	

	67-68
	Защита творческого проекта
	Сделать вывод
	2
	
	

	
	Всего
	
	68ч
	
	


